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f&guﬁmecm FICHE TECHNIQUE NIOLOX

NIOLOX NORMES

(correspondances approximatives)

Wnr

ETAT DE LIVRAISON

1.4153.03

=== Recuit : 250HB

=== |Laminé a chaud

TRAITEMENT THERMIQUE

RECUIT
COMPOSITION CHAUFFE : 840-860°C pendant 1h
REFROIDISSEMENT : -30°C/heure jusqu'a 550°C au four
C Si Mo v Nb puis laisser refroidir a l'air
0.80 12.7 1.1 0.9 0.7
TREMPE

Palier de 1 minute & 400°C puis 1 minute a 650°C

AUSTENITISATION : 1050°C

CARACTERISTIQUES ,
TEMPS DE MAINTIEN : 15 minutes
TREMPE A L’HUILE

=== Présence de Niobium
DURETE APRES TREMPE : 57HRC

=== Bonne ténacité

=== Tres bonne tenue du tranchant

=== Trés résistante a lusure COU RB E D E REVEN U

=== Excellente tenue a la corrosion

Produit apte au
contact alimentaire 60

Trempe a U'huile 1050°C

Dureté HRC
4)
(@]
|
I

EMPLOIS PRINCIPAUX

Lames dans lindustrie agroalimentaire, lames de
couteaux de chasse et outdoor.
Temperature °C
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NIOLOX STANDARDS

(approximate equivalent)

Wnr

STATE OF DELIVERY

1.4153.03

=== Annealed : 250HB

=== Hot rolled

HEAT TREATMENT

ANNEALING
ANALYSIS HEAT UP : 840-860°C during 1h

SLOW COOLING IN FURNACE : -30°C per hour until 550°C

and then air cooling

C Si Mo ) Nb
0.80 12.7 1.1 0.9 0.7 QUENCHING

Preheat to 400°C during 1 minute and 650°C during
1 minute

SPECIFICATIONS AUSTENITIZATION : 1950°C
HOLDING TIME : 15 minutes

=== Presence of Niobium QUEINCHING IN OIL

=== Good toughness HARDNESS AFTER QUENCHING : S7HRC

=== Very good sharpness

T Veryresistantio wear TEMPERING CHART

=== Excellent corrosion resistance

70 +
Y Product suitable O
for food contact o
= 60
— 0
GC-) 50 T heat treatment
© 1050C/0
© 40 +—+—+—+—F+—F—"Ft—"t—F—44N
MAIN USES +
Q Q QO Q Q Q
Blades in the food industry, blades of hunting knives '\b ‘1?3 "’36) 5?3 6363
and outdoor.
Temperature °C
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